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NOUS CONTINUONS A VOUS LIVRER 

Nouveaux formats et nouveaux producteurs,  

Désormais vous avez la possibilité d’avoir du Jambon 100% 
Ibérique Bellota de la Maison 5 Jotas en 70grs tranché à la 
main, ainsi que des pièces de 600grs approximativement 

entiers  

Pièces à griller de cochon ibérique bellota comme la 
Pluma, la Presa et autres… 

Nous mettons en oeuvre toutes les mesures de sécurité et 
d’hygiène pour vous et notre équipe.  

OFFRE SPÉCIALE LIVRAISON À VOUS 
LIVRER  À DOMICILE



VIANDE FRAÎCHE

VIANDES DE BOEUF SELECTIONNÉES 

BOEUF WAGYU - BOEUF SELECCTIONÉS-

MATURÉES PAR NOS PROPRES SOINS



Produits naturels, depuis 12 ans nous travaillons avec 
deux producteurs, qui nous assurent une qualité et un 
savoir-faire unique dans le monde des charcuteries. 
Cochons en semi liberté qui nous apportent des moments 
sublimes dans nos palais. Charcuterie sans nitrite. 
Retrouver le goût des choses simples et bien faites 

CHARCUTERIE DE COCHON IBERIQUE BELLOTA



1. COTE DE BOEUF /FAUX FILET SELECTION AITANA MATURÉ 
ORIGINE NORD ESPAGNE, GALICE PAYS BASQUES  50-60 
Jours Maturation  Coupé à la main, les poids approximatifs 
seront entre 1,4kg et 1,8kg - PRIX AU KILO 80€ OFFRE 
LIMITÉE  

2. COTE DE BOEUF WAGYU GRADE 5-6 PAS MATURÉ: Coupé à 
la main, les poids approximatifs seront entre 1,5Kg et 2 kg - 
PRIX AU KILO 95€ OFFRE LIMITÉE  

3. COTE DE BOEUF WAGYU GRADE 9-10 MATURÉ 30-40Jours: 
Coupé à la main, les poids approximatifs seront entre 1,5Kg et 
2 kg - PRIX AU KILO 140€ OFFRE LIMITÉE 

4. BAVETTE ALOYEAU / HAMPE / ONGLET BOEUF WAGYU:  
Bavette 2-2,5Kilos Hampe: 1kilos Onglet 800 à 1,2Kilos 60€/
Kilo 

5. PICANHA BOEUF WAGYU: Pièce de Boeuf à Barbecue par 
excellence mais aussi à griller sur une plancha ou même pour 
des longues cuissons. Couche de gras au dessus façon faux 
fi let qui ne faut pas retirer. Sur Demande et par pièce entière. 
70€/Kilo 2,5 kilo par pièce en moyenne. 

6. FUET IBÉRIQUE: Petit Saucisson ibérique présenté en pièces 
de 300gr approx. et sous vide. Bon pour l’apéro!! PRIX AU 
KILO 35€ 

7. POULPES DE GALICE CUIT ET CONGELÉE: Vendu par sachet 
de 350grs approx. 4 TENTACULES par paquet - PRIX AU KILO 
50€  

8. CHORIZO ET SAUCISSON IBÉRIQUE BELLOTA: Vendu par 
demi Pièces approximativement 500grs et pièces entières 
900grs -  PRIX AU KILO 40€  

9. JAMBON DE BOEUF WAGYU: Vendu par demi pièces ou 
entier, 500grs ou pièce entière de 1kilos, à couper absolument 
avec trancheuse, livré sous vide. PRIX AU KILO 160€ 

10. SAUCISSON ET CHORIZO BOEUF: Pièces de 300-400grs 
100% boeuf, vendu par pièces entière - PRIX AU KILO 38€ 

11. PLUMA, PRESA, FILET et 100% Ibérique BELLOTA:           
Pièces par paquet de 500-600 grammes CONGELES  PRIX AU 
KILO 38€ 

12. CECINA JAMBON BOEUF LÉGÈREMENT FUMÉ: Pièce de 
500Grs approximativement 60€/Kilo 

LISTE PRODUITS EN 
LIVRAISON

COMMANDE MINIMUM 80€ - LIVRAISON SUR PARIS MARDI ET JEUDI - 
COMMANDES LIMITÉES A 15 CLIENTS PAR JOUR - PAIEMENT PAR CB OU 
ESPÈCES SUR PLACE - LIVRAISON DANS LA MATINÉE



1. MORCON 100% Ibérique BELLOTA 5 JOTAS: Recettes 
d’une autre façon de gouter du Chorizo, boyau plus grand 
qui donne des notes plus complexes. Pièce de 800grs 
approximativement. 70€ Kilos 

2. LINGOT DE 500GRS JAMBON 100% Ibérique Bellota 5 
JOTAS : Coeur de Jambon Bellota à couper trancheuse ou 
couteau très très fin. Sublime et beau: 80€ Pièce. 

3. SACHET 40grs Epaule 100% Ibérique Bellota coupé 
main.  14€ le sachet. 

4. SACHET 70grs Jambon 100% Ibérique Bellota coupé 
main. 22€ le sachet 

5. MORCILLA DE BURGOS BOEUF WAGYU. Recette 
traditionnelle de la mordilla de Burgos qui se fait avec du 
cochon, mais où nous utilisons que du boeuf WAGYU, 
relevé en épices mais qui reste non piquant. 10€ Pièce de 
265grs 

6. JAMBON DE LANGUE DE BOEUF. Parce que tout n’est 
pas de la côte dans le boeuf, nous avons récupérer une 
des vieilles traditions. Cuit et séché, c’est une pièce entière 
d’autour de 700grs à couper au couteau ou trancheuse, 
que pour amateur avertis. 30€/KILO 

7. Plat de Côte à Griller ANGUS origine Espagne: Pièce 
découverte, avec os façon faux fi let, à griller plancha ou 
barbecue. Surprenant 35€/KILO 

LISTE PRODUITS EN 
LIVRAISON

Côte de Boeuf Wagyu 9-10 Légèrement Maturée 



1. LIVRAISON MARDI ET JEUDI SUR PARIS ET PROCHE 
BANLIEUE 

2. COMMANDE MINIMUM 80€ 

3. PAIEMENT SUR PLACE PAR CB OU ESPÈCE AVEC TICKET DE 
CAISSE DÉLIVRÉ 

4. COMMANDE A VENIR CHERCHER AU REZ DE CHAUSSE SAUF 
SI PERSONNE NE POUVANT PAS SE DÉPLACER  

5. ÉVITONS ENSEMBLE LE CONTACT DIRECT 

6. TERMINAL CB DÉSINFECTÉ AVANT ET APRÈS 
MANIPULATION 

7. PRIORITÉ AU PAIEMENT PAR CB, EVITONS DE MANIPULER L’ 
ARGENT 

CONTACT PAR SMS - MAIL:  

0622470027 / 
baraka.mail@gmail.com /  

Instagram: maison_aitana  

LIVRAISON ET CONDITION 
DE VENTE

JAMBON DE BOEUF - LIVRE EN DEMI OU ENTIER, A COUPER CHEZ SOI 
AVEC TRANCHEUSE, ENTRE 2 ET 4 KILOS PIECE, AFFINEE EN MONTAGNE 
ET LEGEREMENT FUME AU BOIS DE CHÊNE, 60€/KG

mailto:baraka.mail@gmail.com

